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Zutaten:

200 ml Olivenal
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2 Tropfen Zitronensaft

Salz

Zubereitung:

Zunachst 1-2 Knoblauchzehen klein schneiden und mit
einer Msp. Salz in den Morser geben. Solange morsern bis
eine Paste entsteht. Dann weiter mit Eigelb verrihren. Nach
ca. 1 Minute das Ol erst tropfenweise, spater in einem
dinnen Strahl unter standigem Ruhren in den Morser
hinzuflgen.

Die Masse wird nun fester. Als letztes 1-2 Tropfen
Zitronensaft unterriihren.

Danach in einer Schale im Kuhlschrank eine Stunde kuhl
stellen.
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